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LUNCH | DINER |EVENTS

THE MENU

MAAK ALLERGIEEN OF DIEETWENSEN ALTIJD KENBAAR AAN UW GASTHEER/VROUW.
HET IS MOGELIJK DAT ER AANPASSINGEN WORDEN GEDAAN AAN UW GERECHT
OM HET GESCHIKT TE MAKEN.

KAN NIET GLUTENVRIJ
KAN NIET LACTOSEVRIJ
VEGETARISCH

KAN VEGETARISCH EN VEGAN




SANDWICHES

KEUZE UIT WIT OF BRUIN ZUURDESEMBROOD /7 GLUTENVRIJ BROOD (+1°%%)

ITALIAN STALLION 11 2°
carpaccio met truffelmayonaise, piinboompitten,
kappertjes en parmezaanse kaas
DO OR THIGH(®) 1
kippendij met srirachamayonaise, tuinkers en
cen espuma van cheddar
TUNATASTIC 13
tonijintataki met een pittige ananassalsa,

tamarinde-karamelsaus en amandelschaafsel

SO SOFISHTICATED 1173
oosterse tonijnsalade met bosui, rode ui, rode pepers,
koriander en aardappelcrumble

FEELING EGGCELLENT 12
eiersalade met chimichurri en een krokantje van chorizo
SALMON LIKE YOU 1275

gerookte zalm met dragonroomkaas, ingelegde appel van
tropical fusion thee en een krokantje van pompoen
OM TE GYROS(®) 125
oesterzwam /gyros/met zoetzure rode kool,

peterselie-knoflookmayonaise en feta

SALADS

GESERVEERD MET BROOD EN BOTER / GLUTENVRIJ BROOD (+1%)
THE CLASSIC ELEVEN(®)
caesarsalade met krokante kip, croutons, 15°°

parmezaan, romaine sla, tomaat, ei en bacon

FISH MEETING 15730

salade met krokante gamba’s, zalm terriyaki, tonijntataki,
sojabonen, ingelegde komkommer en een nahm jim dressing
HIDE N GREEK(®) 15 50
oesterzwam /gyros/met zoetzure rode kool,

peterselie-knoflookmayonaise en feta

NO11



DELIGHTS

THE GOLDEN HOUR®

soep, frisse salade en een broodje
huisgemaakte croquette

1550 P.P.
-garnalencroquette i.pv. kalf- +250
CROCKETT'’S THEME@ 1/ 67°
een of twee huisgemaakte croquetten 2/ 12°°
geserveerd op ambachtelijk zuurdesembrood
DUTCH DELIGHT (M) (®) 1/ 8%
een of twee luxe garnalen croquetten met 2/ 15°°

limoenmayonaise geserveerd op ambachtelijk zuurdesembrood
OUTSIDE THE CROX(®)®) 1/ 8%
cen of twee overheerlijke vegan ‘draadjesviees’ 2/ 15°°
croquetten geserveerd op ambachtelijk zuurdesembrood
TOASTIEW(® ) 793
tosti van ambachtelijk zuurdesembrood met biologische
wilde weidekaas, zwitserse kaas, bosui, prei en rode ui
EGGS BENEDICT() 1250
engels muffinbroodje met ham, gepocheerde cieren,
spinazie en hollandaisesaus
- met gerookte zalmi.p.v ham - +3
- vegetarisch, met avocado i.p.v ham -

S-O-L-P-S

SOUP OF THE DAY () 82

vraag ons naar de soep van de dag

-in overleg vegetarisch of veganistisch -

NO11



SURPRISE SURPRISE®

laat je verrassen door de chef met
de lekkerste gerechtjes

MIN 2 PERS. 2259 P.P.
-in overleg vegetarisch of lactosevrij -

STEAK TARTARE 15

tartare van rund met harissa mayonaise, bieslook,
ingelegde eierdooier in sojasaus en crispy sjalotjes
CARPACCIO CLASSICO 1450
carpaccio met truffelmayonaise, piinboompitten, kappertjes,

parmezaanse kaas en zongedroogde tomaatjes

CLUB SANDWICHM)(®) 15

clubsandwich met kiprollade, remouladesaus, tomaat, bacon,

sla, oude kaas en een gebakken ei geserveerd met friet
TUNA TARTARE 15

tartare van tonijn met een pittige ananassalsa,

tamarinde-karamelsaus en amandelschaafsel

3 MINIBURGERS THE BEST THREESOME() (®) 1670

cheeseburger met mosterdmayonaise
tonijn kofte met hangop en chimichurri
chrispy chicken met spicy mayonnaise en tonkatsusaus

N°11



SUSHI

SUSHI PLAT TER 24 STUKs@®

dragon roll, salmin n salmon
ende surfnturfroll

MIN 2 PERS. 225° P.P.

DRAGON ROLL 8STUKS 16°°
sushi gevuld met krokante gamba’s

bedekt met avocado en spicy mayonaise

SALMIN N SALMON 8STUKS 16°°

sushi gevuld met flaming salmon, krokante gamba’s en avocado
bedekt met gebrande zalm, unagisaus en sriracha

SURF N TURF ROLL 85STUKs 16°°

sushi gevuld met krokante gamba’s bedekt met carpaccio,

truffelmayonaise en aardappeldcrumble

VIVA LA VEGA 85TUKs (V) 13°°

vegetarische sushi gevuld met gefrituurde courgette,

spicymayonaise en rode ui

SHOW US YOUR (guavorcle!/
ENO.IIDEVENTER
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MUSTHAVES
WHERE’S THE BEEF?(®) D @)

1730

burger van paddenstoelen en walnoot met zoetzure rode kool,

avocado en shriracha

THE DOUBLE CHEESEBURGER

1950

dubbele rundvleesburger met bacon, burgersaus, cheddar,

tomaat en augurk geserveerd met uienringen

BEEF TEPPANYAKI

steak van de teppanyakiplaat, met aziatische groente

en yakitorisaus geserveerd met friet

PORTIE FRIET®)

met mayonaise

25

T=H-E=B-AIKCERY

NYC SPECIAL()(®)

cheesecake van witte chocolade

LET’S GO DUTCHM) (®)

appel-notentaartje

CINNAMONSTER (D)

kaneel-citrustaartje

BLUEBERRY HILL@

mascarponetaartje met blauwe bessen

475

475

475

475

SHOW US YOUR musThave !/

ENO.IIDEVENTER

N°11




FINGERFOOD

olijven, tonijnsalade en kipspiesjes

MIN 2 PERS. 9°° P.P.

SNACKS! SNACKS!®

bitterballen, krokante garnalen, serranoham,

BREADPLANK () )

broodplank met knoflookmayonaise,
truffelmayonaise en boter

MEAT LOVERS

serranoham en coppa di parma geserveerd met
olijven, zongedroogde tomaatjes en crostini

OYSTERS

fine de claires

675

37 9°%°
6/18

BITES®®

OLIJVEN
6 BITTERBALLEN
6 CAS&KAS BITTERBALLEN(®W)
8 GEMENGD GARNITUUR
6 KAAS BITTERBALLEN

6 GARNALENKROKETIJES

750

750

950
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