
B I T ES

6  B I T T E R BA L L E N
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S N AC KS 

STA RT E RS 

N 11O N 11O

S AT U R D AY  N I G H T 
D I N N E R

kan niet glutenvri j
kan niet lactosevri j
kan vegetarisch 

kan veganistisch

ST E A K  TA RTA R E 16

tartare van rund met krokante kataifi, 
piment, kervel , preimayonaise en gebrande eierdooier

caesarsalade met wakadori kip, croutons, parmezaan, 
romaine sla, tomaat en bacon

G R E AT EST  O F  A L L  T I M E
geitenkaas met kataifi, courgette, gevriesdroogde framboos

pompoenpitten en sesam-gemberdressing

16

B R E A D P L A N K

M E AT  LOV E RS
serranoham en coppa di parma geserveerd met oli jven,

zongedroogde tomaatjes en crostini

17

broodplank met knoflookmayonaise, 
truffelmayonaise en boter

15

S N AC KS  S N AC KS
bitterballen, krokante garnalen, serranoham, 

oli jven, toni jnsalade en kipspiesjes

M I N  2  P E RS.  12 50 P. P.

OYST E RS
fine de claires

3/12
6/24

S O U P  O F  T H E  DAY
vraag uw gastheer/vrouw naar de soep van de dag

8 25

maak allergien of dieetwensen alti jd kenbaar aan  
 uw gastheer/vrouw. het is mogeli jk dat er aanpassingen   
worden gedaan aan uw gerecht om het geschikt te maken 

..

6  K RO K A N T E  K I P S P I ESJ ES 110

6  GA R N A L E N  K RO K E TJ ES 113 50

6  K A AS - RU C U L A  K RO K E TJ ES

6  V EGA N  B I T T E R BA L L E N

18 50

19 V

19 V

C A R PAC C I O  C L AS S I C O
carpaccio met truffelmayonaise, pi jnboompitten, 

kappertjes, parmezaan en zongedroogde tomaatjes

15 50

tartare van toni jn met basilicum, sjalotjes, kappertjes, 
ansjovismayonaise en geroosterde pittenmix

T U N A  TA RTA R E 16

T H E  C L AS S I C  E L E V E N 16



S U S H I M A I N S 

N 11ON 11O

S H OW  U S  YO U R  fav o r ite !
@ N O.11D E V E N T E R

N YC  S P EC I A L
cheesecake van witte chocolade 

met vanille-i js

1111

1110

D ES S E RT S

S U S H I  P L AT T E R  24  ST U KS

dragon roll , sassy sushi en de surf n turf roll

M I N  2  P E RS.  25  P. P.

D R AG O N  RO L L  8  ST U KS

sushi gevuld met krokante gamba ‘ s  ,  
bedekt met avocado en spicy mayonaise

17 50

SAS SY  S U S H I  8  ST U KS

sushi gevuld met toni jn, rode peper en peterselie, 
bedekt met gebrande zalm, hoisin-mayonaise, sesam en bosui

17 50

S U R F  N  T U R F  RO L L  8  ST U KS

sushi gevuld met krokante gamba ‘ s , bedekt met steak tartare,
preimayonaise en een krokantje van kataifi

17 50

steak van de teppanyaki plaat met 
aziatische groenten en yakitorisaus

B E E F  T E P PA N YA K I 25

T H E  D O U B L E  C H E ES E B U RG E R
dubbele rundvleesburger met bacon, burgersaus, cheddar ,

tomaat en augurk geserveerd met uienringen

20

krokante avocadoburger met rode bieten relish,
romaine sla en avocadocrème

W H E R E’ S  T H E  B E E F ? 18 50

S E AS O N I N G  SA L M O N
gebakken zalm met zoete aardappelcrème, geroosterde bospeen, 

krokante noedels en sesam-gemberdressing

24 50

A L L E  H O O F D G E R EC H T E N  WO R D E N  G ES E RV E E R D  M E T  F R I E T  E N  M AYO N A I S E

T H E  C L AS S I C  C B
crème brulee van vanille

met vanille-i js

111111
 ^

V I VA  L A  V EGA  8  ST U KS

vegetarische sushi gevuld met asperge,
 bedekt met avocado en een preimayonaise

14 75

S U R P R I S E  P L AT T E R
laat je verrassen door de chef met 

de zeven lekkerste gerechtjes
M I N  2  P E RS.  30  P. P.

-in overleg vegetarisch-

F R I E S 13 50

met mayonaise
F R I ES  E XT R AO R D I N A RY

met parmezaan en truffelmayonaise 
15 75

TAST Y  PAST R I ES
uw gastvrouw/gastheer vertelt u graag 
meer over ons varierende assortiment! ..


