
KAN   NIET   GLUTENVRIJ

MAAK   ALLERGIEËN  OF   DIEETWENSEN   ALTIJD   KENBAAR  AAN   UW GASTHEER/VROUW.   

HET   IS   MOGELIJK   DAT   ER   AANPASSINGEN   WORDEN  GEDAAN   AAN   UW   GERECHT   

OM   HET   GESCHIKT   TE   MAKEN.

KAN   NIET   LACTOSEVRIJ

KAN VEGETARISCH
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THE    MENU

L U N C H  |  D I N E R  |  E V E N T S

N 11O
I N S P I R E D  B Y  J A C K I E S 

KAN VEGANISTISCH



SA N DW I C H ES

I TA L I A N  STA L L I O N
carpaccio met truffelmayonaise, pi jnboompitten, kappertjes 

en parmezaanse kaas

14 50

TO M  ‘ N  B E R RY
toni jnsalade met miso, asian chimmichurri, tomberries en 

geroosterde amandelen 

13 25

G OAT  A H E A D !
geitenkaas met tomaten marmelade, gedroogde vi jgen, 

honing-citroendressing en gesuikerde walnoten 

13

N 11O

S E AS  T H E  DAY!
gemarineerde zalm met dille, ingelegde ui, 

truffel hollandaise en hazelnoot 

15 50

geitenkaas met tomaten marmelade, gedroogde vi jgen, 
honing-citroendressing en gesuikerde walnoten 

I N  G OAT  W E  C RU ST ! 18

W I T H  O R ZO  O R  S O. .
orzo salade met gebakken gamba   ‘ s, burrata, spinazie, 

pistachepesto en balsamico 

16 75

K E U Z E  U I T  W I T  O F  B RU I N  Z U U R D ES E M B RO O D  /  G LU T E N V R IJ  B RO O D  (+1 50)

C LU C K I N ’  G O O D
pulled chicken met zoetzure komkommer , taugé, 

crispy chili en zure room 

14 75

SA L A DS
G ES E RV E E R D  M E T  B RO O D  E N  B OT E R  /  G LU T E N V R IJ  B RO O D  (+1 50)

O M  T E  GY ROS
gyros van oesterzwam met oli jven, feta en tomaat 

12 50

T H E  C L AS S I C  E L E V E N
caesarsalade met krokante kip, croutons, parmezaan, 

romaine sla, tomaat, ei en bacon

17 50

S O U P  O F  T H E  DAY
vraag naar de soep van de dag, deze is vaak veganistisch

tosti van ambachteli jk zuurdesembrood met geroosterde ham, 
schouderham, mosterd, augurk en kaas 

I  WA N T  P O R K  O N  M Y  F O R K

EG G S  B E N E D I CT  H A M
brioche met ham, gepocheerd ei, jonge spinazie en 

hollandaisesaus



I TA L I A N  STA L L I O N
carpaccio met truffelmayonaise, pi jnboompitten, kappertjes 

en parmezaanse kaas

S E AS  T H E  DAY!

orzo salade met gebakken gamba   ‘ s, burrata, spinazie, 
pistachepesto en balsamico 

gyros van oesterzwam met oli jven, feta en tomaat 

S O U P  O F  T H E  DAY
vraag naar de soep van de dag, deze is vaak veganistisch

 8 50

S P EC I A LS

C RO C K E T T ’ S  T H E M E

EG G S  B E N E D I CT  C H I C K E N

EG G S  B E N E D I CT  SA L M O N

brioche met pulled chicken, gepocheerd ei, 
jonge spinazie en hollandaise saus 

brioche met zalm, gepocheerd ei, jonge spinazie en 
hollandaisesaus

15 50

17 50

15 50

+ 2 50

TOAST I E 
tosti van ambachteli jke zuurdesembrood met biologische 

wilde weidekaas, zwitserse kaas en uienmelange

12 50

16 75  1/

soep, caesarsalade en een broodje 
huisgemaakte kalfscroquette

17  P. P.

- garnalencroquette i.pv. kalf - + 3 75

T H E  G O L D E N  H O U R

tosti van ambachteli jk zuurdesembrood met geroosterde ham, 
schouderham, mosterd, augurk en kaas 

een of twee huisgemaakte kalfscroquetten 
geserveerd op ambachteli jk zuurdesembrood

- met luxe garnalen croquetten  - + 2 75  P.S.

D E L I G H T S

I  WA N T  P O R K  O N  M Y  F O R K 16

  2 / 12 50

EG G S  B E N E D I CT  H A M
brioche met ham, gepocheerd ei, jonge spinazie en 

hollandaisesaus

A D D  S O M E  AVO C A D O

N 11O



S U R P R I S E  S U R P R I S E
laat je verrassen door de chef met de 

lekkerste gerechtjes
M I N  2  P E RS.  24  P. P.

- overleg dieetwensen met uw gastheer/gastvrouw - 

ST E A K  TA RTA R E
tartare van rund met augurk, kappertjes en sjalot 

geserveerd met frietjes

17 50

T U N A  TA RTA R E
tartare van toni jn met met asian chimmichurri, tomaat en 

geroosterde amandelen

17 50

C A R PAC C I O  C L AS S I C O
carpaccio met truffelmayonaise, pi jnboompitten, kappertjes, 

parmezaanse kaas en zongedroogde tomaatjes 

16 50

S M AS H B U RG E R
american double cheese smash burger met 

rauwe ui en classic burgersaus 

21

B E E F  T E P PA N YA K I
steak van de teppanyakiplaat, met aziatische groenten 

en yakitorisaus geserveerd met friet

28

S P EC I A LS

N 11O

D R AG O N  RO L L  8  ST U KS

sushi gevuld met krokante gamba ‘ s, bedekt met avocado
 en spicy mayonaise

RO L L  T H E  R I C E  6  ST U KS

sushi gevuld met komkommer en avocado, bedekt met 
tartare van zalm, sriracha en sesam  

N YC  S P EC I A L

L E T ’ S  G O  D U TC H

Y U Z U S H I  8  ST U KS

sushi gevuld met krokante gamba ‘ s, bedekt met gebrande 
rundercarpaccio, asian mayonaise, yuzu dressing en tomberries 



S M AS H B U RG E R
american double cheese smash burger met 

rauwe ui en classic burgersaus 

D R AG O N  RO L L  8  ST U KS

sushi gevuld met krokante gamba ‘ s, bedekt met avocado
 en spicy mayonaise

17 50

S U S H I  P L AT T E R
dragon roll , roll the rice en de yuzushi

24 ST U KS  52 50

S U S H I

N 11O

RO L L  T H E  R I C E  6  ST U KS

sushi gevuld met komkommer en avocado, bedekt met 
tartare van zalm, sriracha en sesam  

18 50

N YC  S P EC I A L
cheesecake van witte chocolade

 6 50

L E T ’ S  G O  D U TC H  6 50

T H E  BA K E RYT H E  BA K E RY

appel-notentaartje

C H A R M I N G  TA RT S
uw gastvrouw/gastheer vertelt u graag 
meer over ons varierende assortiment!

 6 50

Y U Z U S H I  8  ST U KS

sushi gevuld met krokante gamba ‘ s, bedekt met gebrande 
rundercarpaccio, asian mayonaise, yuzu dressing en tomberries 

17 50

..



B I T ES

8  B I T T E R BA L L E N

O L IJ V E N

6  V EGA N  B I T T E R BA L L E N

6  GA R N A L E N K RO K E TJ ES

12

14

12

16

OYST E RS

F I N G E R F O O D

S H OW  U S  YO U R musthav e !
@ N O.11D E V E N T E R

S N AC KS !  S N AC KS !
bitterballen, garnalenkroketjes, kipspiesjes, 

oli jven en ciabatta met dips

25

 4 25  P.S.

B R E A D P L A N K  1 7

ciabatta met toni jnsalade, truffelmayonaise en 
tomaten marmalade 

zeeuwse oesters geserveerd met vinaigrette

N 11O


