=—— INSPIRED BY JACKIES

LUNCH | DINER |EVENTS

THE MENU

MAAK ALLERGIEEN OF DIEETWENSEN ALTIJD KENBAAR AAN UW GASTHEER/VROUW.
HET IS MOGELIJK DAT ER AANPASSINGEN WORDEN GEDAAN AAN UW GERECHT
OM HET GESCHIKT TE MAKEN.

KAN NIET GLUTENVRIJ
KAN NIET LACTOSEVRIJ
KAN VEGETARISCH

KAN VEGANISTISCH




SANDWICHES

KEUZE UIT WIT OF BRUIN ZUURDESEMBROOD 7/ GLUTENVRIJ BROOD (+1°%%)

ITALIAN STALLION 14°0
carpaccio met truffelmayonaise, pijnboompitten, kappertjes
en parmezaanse kaas

CLUCKIN’GOOD 147

pulled chicken met zoetzure komkommer, taugé,
crispy chili en zure room

TOM N BERRY 132°
tonijnsalade met miso, asian chimmichurri, tomberries en
geroosterde amandelen

SEAS THE DAY!(D) 1570
gemarineerde zalm met dille, ingelegde ui,
truffel hollandaise en hazelnoot

GOAT AHEAD!(D®) 13
geitenkaas met tomaten marmelade, gedroogde vijgen,
honing-citroendressing en gesuikerde walnoten

OM TE GYROS®) 1230

gyros van oesterzwam met olijven, feta en tomaat

SALADS

GESERVEERD MET BROOD EN BOTER /7 GLUTENVRIJ BROOD (+1°%)

THE CLASSIC ELEVEN®®) 1750
caesarsalade met krokante kip, croutons, parmezaan,

romaine sla, tomaat, ei en bacon

IN GOAT WE CRUST!(D®) 18

geitenkaas met tomaten marmelade, gedroogde vijgen,
honing-citroendressing en gesuikerde walnoten

WITH ORZO OR SO..) 1670
orzo salade met gebakken gamba’s, burrata, spinazie,
pistachepesto en balsamico

N°11



DELIGHTS

THE GOLDEN HOUR®®

soep, caesarsalade en een broodje
huisgemaakte kalfscroquette

17 P.P.
- garnalencroquette i.pv. kalf - +375
SOUP OF THE DAY () g 0

vraag naar de soep van de dag, deze is vaak veganistisch

CROCKETT’S THEMEM® 1/ 67

cen of twee huisgemaakte kalfscroquetten 2/ 1239
geserveerd op ambachtelijk zuurdesembrood
- met luxe garnalen croquetten - 4275 PS.

TOASTIEW(® ) 1270

tosti van ambachtelijke zuurdesembrood met biologische

wilde weidekaas, zwitserse kaas en uienmelange

| WANT PORK ON MY FORKM(®) 16
tosti van ambachtelijk zuurdesembrood met geroosterde ham,
schouderham, mosterd, augurk en kaas

EGGS BENEDICT CHICKENM® &) 15°°
brioche met pulled chicken, gepocheerd ei,

jonge spinazie en hollandaise saus

EGGS BENEDICT SALMON(MD ) 1750
brioche met zalm, gepocheerd ei, jonge spinazie en
hollandaisesaus

EGGS BENEDICT HAM() ) 1550
brioche met ham, gepocheerd ei, jonge spinazie en
hollandaisesaus

ADD SOME AVOCADO +250

NO11




SPECIALS

SURPRISE SURPRISE®

laat je verrassen door de chef met de
lekkerste gerechtjes
MIN 2 PERS. 24 P.P.

- overleg diecetwensen met uw gastheer/gastvrouw -

SMASHBURGER(®) (®) 21

american double cheese smash burger met

rauwe ui en classic burgersaus

STEAK TARTARE 1770
tartare van rund met augurk, kappertjes en sjalot
geserveerd met frietjes

CARPACCIO CLASSICO 16°°
carpaccio met truffelmayonaise, pijnboompitten, kappertjes,
parmezaanse kaas en zongedroogde tomaatjes

TUNA TARTARE 1720
tartare van tonijn met met asian chimmichurri, tomaat en

geroosterde amandelen

BEEF TEPPANYAKI 28
steak van de teppanyakiplaat, met aziatische groenten
en yakitorisaus geserveerd met friet

NO11




SUSHI

SUSHI PLATTER

dragon roll, roll the rice en de yuzushi

24STUKS 52 50

DRAGON ROLL 8STUks (W) 1750

sushi gevuld met krokante gamba’s, bedekt met avocado
en spicy mayonaise
ROLL THE RICE 6 STUKS 18°¢

sushi gevuld met komkommer en avocado, bedekt met
tartare van zalm, sriracha en sesam

YUZUSH] 8 STuks 17 50
sushi gevuld met krokante gamba’s, bedekt met gebrande
rundercarpaccio, asian mayonaise, yuzu dressing en tomberries

THE BAKERY
NYC SPECIAL(M)(®) 670

cheesecake van witte chocolade

LET’S GO DUTCHM) (®) 670

appel-notentaartje

CHARMING TARTS 6°°
uw gastvrouw/gastheer vertelt u graag
meer over ons variérende assortiment!

NO11



FINGERFOOD

SNACKS! SNACKS!@

bitterballen, garnalenkroketjes, kipspiesjes,
olijven en ciabatta met dips

25

BREADPLANK(®) ) 7

ciabatta met tonijnsalade, truffelmayonaise en

tomaten marmalade

OYSTERS g2 es.

zeeuwse oesters geserveerd met vinaigrette

BITES®®
OLIJVEN 4
8 BITTERBALLEN 12
6 VEGAN BITTERBALLEN 12
6 GARNALENKROKETIJES 16

SHOW US YOUR muslhave !
ENO.IIDEVENTER
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