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is of kan vegetarisch

SANDWICHES

ITALIAN STALLION
carpaccio met truffelmayonaise, 
pijnboompitten, kappertjes en parmezaan

1450

SALADS

PASTRAMI PARTY
pastrami van brisket met augurk, 
tomatenchutney, mosterdsaus en uitjes

1495

TINA TUNA
tonijnsalade met pittige mangochutney, 
thaise basilicum en zoetzure sjalot

1350

SASSY SALMON
gepekelde zalm met mierikswortelcrème, 
komkommer, appel en gerookte amandelen

1550

GOAT
geitenkaas-rode bietenspread belegd met 
spinazie en gegrilde paddenstoelen

1350

BUTTER CHICKEN BUN
getoast brioche gevuld met knapperige sla, 
butter chicken, raita, bosui en krokante sjalot

1525

THE CLASSIC ELEVEN
caesar salade met krokante kip, croutons, 
parmezaan, romaine sla, tomaat, bacon en ei

1750

NOODLE BOOST
noedels met een pindasoja dressing, aziatische 
groenten en spicy pinda-kokoscrumble
met zalm   +4

14

CHEESY DESIRE
salade met geitenkaas-rode bietenspread, 
spinazie en gegrilde paddenstoelen

18

SOUP

OF THE DAY
vraag naar onze soep van de dag. 

eventueel ook mogelijk als vegetarische 
of vegan optie.

850

THE BAKERY
NYC SPECIAL

cheesecake van witte chocolade
695

AMERICAN PIE
appeltaartje

CHOCOLATE CHIP
homemade american chocolate cookie

CHARMING TARTS
uw gastvrouw/gastheer vertelt u graag 
meer over ons variërende assortiment!

695

425

695

kan niet glutenvrij
kan niet lactosevrij
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Geef allergieën of dieetwensen altijd door aan je gastheer/gastvrouw. 
Waar mogelijk passen wij gerechten aan om deze geschikt te maken.

Eet je vegan? Vraag je gastheer/vrouw naar de mogelijkheden.

DELIGHTS

CROCKETT’S THEME

kalfskroket op brioche met mosterdmayonaise, 
zoetzuur mosterdzaad, rucola en krokante ui

1325

SPECIALS

SHRIMPLY THE BEST
garnalenkroket op brioche met rucola, 
bieslook, limoenmayonaise, en chilivlokken

BENEDICT SALMON
gepocheerde eieren op brioche brood met 
gerookte zalm, spinazie en truffel hollandaise 
extra avocado    +250

18

BENEDICT HAM 1550

TOASTIE
van zuurdesembrood met biologische wilde 
weidekaas, etivaz en gegrilde ham

1295

DRAGON ROLL
sushi gevuld met krokante gamba’s, 
bedekt met avocado en spicy mayonaise

1750

STEAK STATEMENT
klassieke steak tartare met amsterdamse uitjes 
een gepocheerd eitje en bieslook mayonaise

1750

OCEAN ELEGANCE
tonijntartare geserveerd met tuinkers,
bieslookcrème en geroosterde amandelen

1750

BRIOCHE BLISS
krokante kip geserveerd op een wentelteefje 
van brioche, chilihoning en tuinkers

1595

GOLDEN HOUR
soep van de dag, eggs benedict en een 

huisgemaakte kalfskroket in een brioche bol
met garnalenkroket   +4

17 SURPRISE SURPRISE
laat je verrassen door de chef met 

de lekkerste gerechtjes
voor minimaal 2 personen

24 P.P

695

1 STUK 2 STUKS

1 STUK 2 STUKS

17951325

gepocheerde eieren op brioche brood met 
gegrilde ham, spinazie en truffel hollandaise 
extra avocado    +250

TURNAROUND B*TCHES
wentelteefjes van suikerbrood met bosvruchten 
compote, zwitserse room en tuinkers

1595

SMASH BURGER
smash burger met bacon-bourbonjam, 
burgersaus, augurk, ijsbergsla en cheddar

21

WHY SO CURRIOUS?
romige gele kokos curry geserveerd met 
flatbread en komkommer-muntraita 
met butter chicken    +375

1725

scan for english



Borrel
BITES

Snacks Snacks
borrelplank met bitterballen, 

krokante kipspiezen, garnalenkroketjes, 
ciabatta met dips en olijven

25

ADVERT

Parties & Events
Iets te vieren? Bij No11 ben je aan 

het juiste adres voor elke 
gelegenheid. Of het nu gaat om 

een sfeervol 21 diner, een gezellige 
babyshower, een uitgebreid diner 
met familie of catering op locatie, 

wij denken graag met je mee. 
Van de eerste ideeën tot de laatste 

details zorgen wij voor een 
zorgeloze en smaakvolle ervaring. 

Neem gerust contact met ons op en 
ontdek wat er allemaal mogelijk is.

SCAN OM EEN
AANVRAAG TE 

DOEN

Breadplank
plankje ciabatta brood met 
drie verschillende dips

7

An Oyster A Day
zeeuwse oester geserveerd 
met vinaigrette

445 P.ST

Bitterballen
acht huisgemaakte kalfsbitterballen 
geserveerd met mosterdmayonaise

12

Vegan Bitterballen
acht vegan bitterballen op basis van 
paddenstoelen 

12

Shrimp Happens
zes mini garnalenkroketjes geserveerd met 
limoenmayonaise

16

Olijven 4



SPECIALS

Elderflower Sparkling
Homemade Iced Tea
Iced Coffee
Citron Pressé

625

575

575

625

JUICES

Apple Juice 375

DRINKS COCKTAILS

Orange Juice
Big Tom Spice!

gember - limoen - appel - wortel
Ginger on Fire

banaan - ananas - verse jus
Delicious & Nutritious

475

425

6

625

verse citroen - sparkling water

WHITE WINES

Grüner Veltliner 675

nittnaus - oostenrijk

Pinot Grigio private label 595

borga - italië

Chardonnay 7
métairie les barriques - frankrijk

2975

3375

35

RED WINES

Syrah 675

wolftrap - zuid afrika

Cabernet - Merlot 650

jordan - zuid afrika

Primitivo 7
cannito - italië

3250

3375

35

BUBBLES & ROSÉ

Champagne 15
de venoge - frankrijk

Cava 750

xenius - spanje

Red Roses Rosé private label 595

provence - frankrijk

3750

75

2975

Heineken ook 0.0 420

Affligem Blond ook 0.0

Texels Skuumkoppe
650

650

Wisseltap 650

Vedett
Desperados ook 0.0

7

7

BEERS

Affligem Tripel
Radler 0.0

7

450

Chardonnay 0.0 6
bird - frankrijk

30

Merlot - Syrah 0.0 6
bird- frankrijk

30

Mousseux 0.0 6
carl jung - spanje

30

7
0.5L



COCKTAILS
VRAAG

 G
ERUST NAAR JO

UW
 FAVO

RIETE CO
CKTAIL!

The Classic
huisgemaakte likeur - cava

750

Pornstar Martini kan ook 0.0

vanille wodka - passievrucht - 
limoen - eiwit - cava

1350

Espressotini
wodka - kahlua - espresso -

suikersiroop

1250

47th Street
licor 43 - citroen - suikersiroop - soda

11

A Sour Every Hour
amaretto of frangelico of 

limoncello of whiskey

11

Flying Sunset
malibu - sinaasappelsap - cranberry - soda

11

Spritz Over Nitz
aperol of limoncello of passievruchtlikeur - 

cava - soda

11

Jackies Non Alcoholic 0.0
cranberry - verse munt - limoen - soda

750

Jannie’s Passion 0.0
vlierbloesem - ginger ale - 
passievrucht - verse munt

750

Minty Mule 0.0
gingerbeer - sinaasappelsap - 

verse munt - citroen

8

Grey Gardens private label

rozenknopjes - sinaasappel - 
fever tree mediterranean tonic

1450

Hendrick’s kan ook 0.0

komkommer - fever tree indian tonic
15



Brunch
MENU

SANDWICHES

Tina Tuna
huisgemaakte tonijnsalade met pittige mango 
chutney, thaise basilicum en zoetzure sjalot

Pastrami Party
pastrami van brisket met augurk, 
tomatenchutney, mosterdsaus en uitjes

GOAT
geitenkaas-rode bietenspread belegd met 
spinazie en gegrilde paddenstoelen

SALADS N SOUP

The Classic Eleven
caesar salade met krokante kip, croutons, 
parmezaan, romaine sla, tomaat, bacon en ei

Noodle Boost
noedels met een pindasoja dressing, aziatische 
groenten en spicy pinda-kokoscrumble

Soup of the Day
vraag naar onze soep van de dag. eventueel ook 
mogelijk als vegetarische of vegan optie

MUST HAVES

Steak Statement
klassieke steak tartare met amsterdamse 
uitjes en bieslook mayonaise

Ocean Elegance
tonijntartare geserveerd met tuinkers,
bieslookcrème en geroosterde amandelen

Dragon Roll
sushi gevuld met krokante gamba’s, 
bedekt met avocado en spicy mayonaise

DELIGHTS

Shrimply The Best
garnalenkroketje op een broodje 
met limoenmayonaise

Crockett’s Theme
kaas-rucolakroketje geserveerd 
met truffelmayonaise

Classic Carpaccio
carpaccio met truffelmayonaise, 
pijnboompitten, kappertjes en parmezaan

HAPPY SUNDAY

MENU

Crispy Sensation
krokante kip geserveerd
met spicy mayonaise




